
ご購入方法 予約限定

お渡し店での店頭前金予約のみ

ご購入方法 予約限定
予約締め切りまでの

店頭・ネット予約・電話

予約開始

お
かげ

さんデー

Thursday

9/19

オンライン
予  約

「2年目バティシエが作る限定アントルメ」は、オンラインご予約が可能です．
いつでも、どこでも、スマホや PCから 24時間ご予約いただけます！ ※オンラインご予約のお支払いはクレジット決済のみとなります。

※価格は全て税込です。

安全安心百年素材で作る

ご利用の際は
ポイントカードの
ご提示が必要です

皇子山店
膳所店
唐崎店

草津エイスクエア店
草津イオン店

Okagesan-day38th Anniversary
おかげ デーさん

皇子
山店 宮

限定40台

唐
崎店
 西村

限定32台

膳
所店
 小林

限定32台

草
津
エイ

スク
エア店 橋本

限定32台

お渡し日 10:00 ～

5日(土)・6日(日)10月
※前金・予約制

※お渡しは予約店舗店頭のみになります。

（通常価格 ￥4,800）

￥3,000
会員様価格

バニラ /ショコラ
直径 15cm ×高さ 5cm

新人が作る
バースデーケーキ5号

1年目 新人パティシエを鍛えてください！
「パレットはお客様に育てていただいている」そんな思いと、
お客様の「応援したろ」の思いを重ねて、力不足の新人という
ことで、少しだけ価格を下げて提供させていただきます。

皇子山店・膳所店・唐崎店
エイスクエア店 4 店舗の店頭予約のみ

2年目 パティシエ上坂が作る

2年目 パティシエ橋本が作る

キャラメルショコラマロン

塩キャラメルさつまいもタルト

アレルギー：乳・小麦・卵

自分達が食べたいと思ったケーキを、
先輩のアシストを受けて作った「初めての作品」です。

お渡し日
限定アントルメ4号

（通常価格 ￥2,800）

￥2,500
会員様価格

直径 12cm ×高さ 4cm

（通常価格 ￥2,800）

￥2,500
会員様価格

直径 12cm ×高さ 4cm

予約締切：10月 5日（土）

12日(土)・13日(日)10月

栗が大好きな私へのご褒美ケーキです！
皆様にも幸せな気持ちになって頂けますように。

塩キャラメルクリーム

塩キャラメルクリーム
キャラメルムース
サツマイモのアパレイユ
パートシュクレ

ナッツのキャラメリゼ

チョコレート

ショコラスポンジ
フィアンティーヌサクサク
キャラメルガナッシュ
キャラメルブリュレ
マロンムース
生クリーム
マカロン
クリ

さつまいもがたっぷり入ったタルト台に
キャラメルムースを重ねました。
塩キャラメルの塩味と甘さのあるクセになるケーキです。

2年目 パティシエが作る
新人のがんばる姿
応援してください。

instagram



ご購入方法 数量限定

店頭・電話のみ

予約締め切りまでの

店頭・ネット予約・電話
ご購入方法
数量限定 予約開始

お

かげ
さんデー

Thursday

9/19

アレルギー：乳・小麦・卵

アレルギー：乳・小麦・卵

アレルギー：乳・小麦・卵

青森県産リンゴを味わう

直径 16cm ×高さ 3.5cm
￥4,000

直径 9.5cm ×高さ 7cm
￥700

リンゴとパイがサックリ

サンフジリンゴのタルトタタン

素朴なリンゴパイ

リンゴにカラメルを加えて真空加圧で繊維の奥まで浸透させ、
じっくりとオーブンで焼き上げます。

真空加圧製法、紅玉リンゴの自家製コンフィチュールと
パイの旨味の二重奏。

素朴な紅玉リンゴの味わい、特に酸味、香りで、
アーモンドクリーム、バター１００％自家製パイの
旨味を感じるバランスに焼き上げます。

オンライン
予  約

※予約お渡し 12 時以降～

※予約お渡し 12 時以降～

※数量限定 1 日１人３個まで

12cm ×高さ 2.5cm
￥1,800

私が食べたい！ショートケーキ

ご利用の際はポイントカードのご提示が必要です。
皇子山店　膳所店　唐崎店
草津エイスクエア店　草津イオン店

安全安心百年素材で作る

https://www.e-palette.jp/パレット 滋賀

お渡し日

11日(金)～20日(日)10月
予約締切：商品お渡しの 3日前

お渡し日

1日(火)～10日(木)10月
予約締切：商品お渡しの 3日前

お渡し日

21日(月)～31日(木)10月
予約締切：商品お渡しの 3日前

山田が食べたいズコット風ショート
チョコ×ナッツの定番の組み合わせで仕上げました。
2つの食感をお楽しみください。

お渡し日

8日(火)～14日(月)10月（通常価格 ￥520）
￥480
会員様価格

多賀が食べたいピスタチオ好きのためのショート
「ナッツの女王 ピスタチオ」をふんだんに使った、
ピスタチオ好きに食べていただきたいケーキです。

お渡し日

22日(月)～28日(火)10月（通常価格 ￥720）
￥670
会員様価格

迫田が食べたいほうじ茶と栗のショート
朝宮のほうじ茶をスポンジとクリームに使用し、
秋らしく栗と一緒に味わえるケーキです。

お渡し日

1日(火)～7日(月)10月 （通常価格 ￥720）
￥670
会員様価格

藤田が食べたいあんバターショート
あんこ×バターの組み合わせにパレットの
生クリームを合わせた相性抜群のケーキです。

お渡し日

15日(火)～21日(月)10月 （通常価格 ￥560）
￥520
会員様価格

MAEDA Special Series
会長 前田省

三

おかげさんデーの情報やご予約電話番号は
ホームページでもご覧いただけます。

Palette Staff


